
食の選択肢がどこででも増えると良いなと
感じました。試食とっても美味しかったです。

セミナーがとても大変わかりやすく、
参入のハードルが低くなりました。

とても参考になりました。このような
セミナーをまた受講できたらと思います。

セミナー開催日時

2024年3600万人以上の外国人観光客が日本を訪れ、
御殿場市への来訪も増加している中、多様な食習慣を持つ
観光客に対しベジタリアン・ヴィーガン、ハラールなど
食に関する勉強会を開催します。希望者には専門家が個別
に対応に向けた支援も実施いたします（参加費無料）

14:00〜16:0010/7 火

食の多様性対応の
最新状況がわかる

＼POINT１／

初心者にもわかりやすく
対応方法を説明

＼POINT２／

あなたのお店の
メニュー開発支援あり

＼POINT３／

令和7年10月7日（火）14:00-16:00
御殿場地域振興センター１階 第１研修室
（御殿場市萩原５２８−１）

対 象対 象

定 員定 員

市内の飲食・宿泊事業者等

30名 （1社3名まで）

開催日開催日

開催場所開催場所

参加無料参加無料

メ
ニュー開発支援ありメ
ニュー開発支援

あり

参加者募集参加者募集

ベジタリアン・
ヴィーガン等の

多様な食文化対応
セミナー

ベジタリアン・
ヴィーガン等の
多様な食文化対応

セミナー

他地域で過去開催したセミナー参加者の声

セミナー申込URLは次ページに掲載

他地域の対応事業者事例

Q.本日のセミナーは御社の食の多様性を推進する上で
参考になりましたか。

とても参考になった
89%

まあまあ参考になった
11%

満足度100％

他地域の参加者のセミナー
アンケートの結果

御殿場市内の宿泊施設、飲食店のほか、食分野で外国人受入に関わる事業者の方対象

※4名以上の参加希望の場合はご連絡ください。

銀杏釜めし様（熊本市中央区）
＜対応メニュー＞
「竹の子と南関あげの釜めし」

＜支援内容＞
・食の多様性に対応したメニューの
   開発支援

紅蘭亭 鑑真食堂様(熊本市中央区）
＜対応メニュー＞
「ヴィーガン担々麺」

＜支援内容＞
・スタッフ向け社内研修
・既存メニューに対する対応支援



ヒアリング
方向性の決定

お店へ訪問し
既存メニュー
チェック及び
対応に向けた
アドバイス

アドバイスを
元に試作メニュー

作成及び
試食を実施し
フィードバック

最終チェックし
完成

主催　：御殿場市
事務局：フードダイバーシティ株式会社
主催　：御殿場市
事務局：フードダイバーシティ株式会社

TEL    ：050-6885-6881（担当：横山）TEL    ：050-6885-6881（担当：横山）

MAIL：info@food-diversity.co.jp MAIL：info@food-diversity.co.jp 

守護 彰浩
フードダイバーシティ株式会社
代表取締役
食の多様性対応サポート実績は500件以上。菅首相（当時）への政策提言を
はじめ、小規模店舗から大企業までコンサルティング実績多数。
観光庁「ベジタリアン・ヴィーガン／ムスリム 旅行者おもてなしガイド」監修。
流通経済大学非常勤講師。

今使っている食材でできるフードダイバーシティ対応

店舗様への個別アドバイス＆メニュー開発支援について（無料）

対象 セミナーに出席された上で支援を申し込まれた方 ※3社限定 

期間 令和７年１2月末まで

内容 基本的な流れは以下のとおり（支援開始から終了まで1〜2ヶ月を想定）

個別支援へ
申込み
支援決定

菅谷 照之
フードダイバーシティ株式会社
営業部 マネージャー
飲食店、ホテル、商社等での多彩な経験を活かし、店舗等のフードダイバー
シティ対応を現場目線でアドバイスを行う。観光庁事業では責任者として
全国の店舗対応を担当 

個別アドバイス＆メニュー開発支援アドバイザー

＼日本全国で店舗事業者様の支援を行っているアドバイザーがあなたのお店をサポートします！／

対象者　：御殿場市内宿泊施設、飲食店のほか、食分野で外国人受入に関わる事業者の方
参加条件：訪日外国人客等への対応を予定している、実施している御殿場市内の事業者であること
申込期限：2025年10月3日（金）※定員30名に達し次第終了
申込方法：右記のURLないしQRコードからお申込ください。URL：https://forms.gle/mngE7CSwsLH9zqP3A

10月7日開催セミナーお申込み・お問い合わせ

セミナー講師


